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　パルコープでは、組合員のみなさんから寄せられた声を、商品や運用の
改善にいかすとりくみをしています。ホームページでもご覧ください。
http://www.palcoop.or.jp/blog/koe/
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※ご要望などは、配送担当者や組合員サービスセンター・店舗サービスカウンターへお伝えくださるとありがたいです
　⒣0120－409－555　FAX0120－409－880　Ｅメールはinfo@palcoop.or.jp
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　CO・OPのアイスコー
ヒー、低糖というのは企
画できないですか？無糖
だとちょっと飲みにく
く、加糖だと甘すぎる…。

CO・OPのアイスコーヒーに
低糖が仲間入り

【回答】　現在「CO・OPアイスコーヒー　加糖・無糖」を毎週企画していま
すが、「低糖・微糖も欲しい」というお声を多くいただいていました。この度
ついに、「CO・OPアイスコーヒー低糖」がデビュー！（加糖より糖類48％減）
５月４回から毎週企画しています。ぜひ一度お試しください。
（商品部　チルド飲料担当）

　ありそうでなかった
低糖が企画されて良か
ったです。組合員さん
も選択の幅が広がりま
すね。声カードを出す
事により商品に反映さ
れることは、生協だか
らこそだと思います。
さっそく組合員さんに
お伝えいたします。

北枚方支所
配送担当
小池さん

本体各100円（税込108円）
 アイスコーヒー

６月２回
1000ml冷蔵

見た目も、味もすっきり
リニューアルしています!

５月４回から
新登場♪

低糖
加糖無糖

※よりどり２点以上で一本あたり本体95円（税込103円）
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加子母地域

　50年の歴史を持つ
  か   し   も

加子母トマト。そんな歴史あるトマトが育てられている
加子母地域は、岐阜県中津川市、標高約600ｍの山間地にあります。この地域は
真夏でも涼しく、日中と夜の寒暖差が大きいため、ゆっくりじ～っくり育つの
で、うまみのぎっしり詰まったトマトができるのです。また、近くを流れる加子
母川の清流もトマトをおいしくさせる秘訣の１つ。そんな自然の豊かさがたっ
ぷり詰まった加子母トマトを、今年の夏は食べてみませんか？？
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「旅するパル子ちゃん人形」は随時募集中！くわしくはホームページ
http://www.palcoop.or.jp/pal_news/information/palko.html

ブログにこぼれ話を載せています。 見てね♪♪
http://www.palcoop.or.jp/blog/palko/

　 土づくりへのこだわり
生産者全員が畑の土の精密土壌
診断を毎年行い、その結果に基
づき、足りない養分は補い、余分
なものは減らすなど、健康な土づ
くりを大切にしています。

　 検品・出荷
集荷場に運ばれたトマトは
人の目で検品した後、機械で
色目・形状・大きさをチェ
ック。人手も時間もかかりま
すが、安定した品質のトマト
をお届けしたいから検品に
もこだわっています。

☆家に届いてからどのように保管するのがいいの？
　外気温が高いと熟度が進むため、冷蔵庫で保管し
ておくのがおすすめです。
☆色が薄いトマトを赤くするのには
　どうすればいいの？
　常温で1、2日置いてください。（追熟しない場合は
担当者、組合員サービスセンターにお申し付けく
ださい）

　 品質を一定にするために
生産者を５グループに分け、
月１回各自のトマトハウスを
見回ったり、意見交換をした
りと学習会などを行い、技術
統一と技術向上につなげて
います。

　 どんな生産者がいるの？
生産者の６割が60歳くらい
のベテランの方です。中に
は、大阪から来られた新人
の方もいらっしゃいます。

ＪＡひがしみの　生産者の中島さん

「加子母地域は自然がいっぱい！！」の巻「加子母地域は自然がいっぱい！！」の巻

加子母トマト（桃太郎）　

6月2回・3回・4回の
注文書にて
ご予約ください
　　　　　　（50,000点限定）

注文は予約制です

7月5回～9月1回
お届け週と1回あたりの価格は

本体278円（税込300円）
期間中、毎週お届けがあります

特集❶

３５０g前後（２～５玉）　　

1つ1つ愛情を持って丹精込めて育てています。
塩も付けずに生でそのまま食べるのが１番！！

　 栽培品種
夏場のトマトは全国各地にあ
りますが、品種はさまざま
です。
しかし、加子母トマトは中で
も食味の良い“桃太郎”を導
入しています。

加子母トマトをおいしく食べるには…♥加子母トマトをおいしく食べるには…♥
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▶▶16ページより続く

今年2月に新登場した「パルオリジナルバナナ」は、おかげさまで登録を約21,000件いただいています。
組合員さんに募集していたこのバナナの名前が決定！多くの方にご応募いただきありがとうございました。

これからも「パルオリジナルバナナ　ぱるな」をよろしくお願いします。

利用には登録が必要です。「毎週」「隔週」「４週間に１回」のいずれかが選べます。
　※お届けは700g前後（４～７本）、本体258円（税込279円）
ご注文は常時受け付けています。方法については配送担当者にお申し付けください。

産地は、安定的にバナナをお届けできるフィリピンのミンダナオ島。指定の
園地で有機肥料を使って栽培、除草剤や殺虫剤は使用せず、病害虫から守
るため早いうちから袋をかけたり、害虫を捕食するカエルを放して撃退。健
康な土をつくるミミズも使うなど、環境にやさしい育て方をしています。

標高300～800ｍの中高地の傾斜地で育てられるバナナは、日中日当たり
が良く、夜は冷え込むことで、ゆっくりじっくり大きくなります。もっちりと食
べごたえのある、甘いバナナに！
生産者さんからは
「バナナの安定供給をし、組合員さんに
長く愛されるために一緒になって協力
したいと思います」とのメッセージが。

甘くてもちもちしていました。
いつもジュースにして飲んでいる
のですが、おいしかったです。

１本は多いので、夫と
半分こして、毎日ヨーグルトと
一緒に食べてます。

利用された
組合員さんの声から

守口中部南部地域
活動委員会主催の
イベントでも試食し
ました（３月20日）

りおかちゃん(3歳)

園地を指定して栽培・管理

甘くてもっちり♪

「ぱるな」ってどんなバナナ？「ぱるな」ってどんなバナナ？あ～ん♥

よろし
くね

！ パルオリジナルバナナ

ぱるなです！

特集❷


