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　パルコープでは、組合員のみなさんから寄せられた声を、商品や運用の
改善にいかすとりくみをしています。ホームページでもご覧ください。
http://www.palcoop.or.jp/blog/koe/
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※ご要望などは、配送担当者や組合員サービスセンター・店舗サービスカウンターへお伝えくださるとありがたいです
　⒣0120－409－555　FAX0120－409－880　Ｅメールはinfo@palcoop.or.jp
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　上のお兄ちゃんが
好きでしょっちゅう
飲んでます。いつも
買ってるから、自動
注文できたら登録
するのになぁ。

「白バラコーヒー」も
自動注文の仲間入り

【回答】　30件以上のお声をいただいた「白バラコーヒー」
も自動注文の仲間入りをし、いよいよ９月１回からスタート
します。他にお声の多かった「Ｒ‒１ヨーグルトドリンクタ
イプ」も同じように仲間入り。来週の８月３回・４回では、
自動注文各種のおためしを予定。気になる商品をこの機会に
おためしください。� （商品部　日配担当）

●毎月の検査室だよりはHPにも掲載しています。http://www.palcoop.or.jp/au_ji/anzen_kensashitsu.html
●放射能検査の取り組みは http://www.palcoop.or.jp/radioactiv_lab/index.html

【商品の相談受付状況】　339件（前年同月402件）
　人体危害（腹痛下痢、スキントラブルなど）での、複数発生商品はありませんでした。

〈６月度検査状況（15.５.21～15.６.20）〉 【商品検査のとりくみ】商品検査数　1528件（前年同月1539件）
検査の種類 検査件数 注意品 内容と結果

微生物検査 1067 2 注意品については再検査、継続調査を実施しましたが、商品回
収・人体危害にかかわる不適合はありませんでした。

残留農薬検査 75 なし 問題ありませんでした。

理化学検査 314 なし 注意品については再検査、継続調査を実施しましたが、商品回
収・人体危害にかかわる不適合はありませんでした。

残留放射能検査 72 なし 生鮮・一般食品を検査し、全て検出はありませんでした（検出
限界値は各20ベクレル/㎏）。

商品検査室だより ６月度 早
わ せ
生りんご

検査室からの回答
　りんごの外観は赤色ですが、これはリンゴの成分
である天然色素のポリフェノールの一種であるアン
トシアニンによるものです。アントシアニンは抗酸
化作用があり、特に「早生りんご」は、アントシア
ニンを多量に含んでいるのが特徴です。

　今回、お申し出の現象は、
果皮の色素（アントシアニ
ン）が果肉に染み出して、
赤く色付いたもので、食紅
や着色料ではなく、りんご
本来の色素です。ご安心し
てお召し上がりください。

皮をむいたら中まで赤い。
食紅でもつけたかと思う程なのですが大丈夫ですか？

お申し出

都島支所
配送担当
井豆さん

　自動登録になれば嬉し
い商品の聴き取りしたと
ころ、声をたくさんいた
だきました。 そんなな
か、自動登録が実現され
て嬉しいです。組合員さ
んからも「自分のお気に
入り商品が自動登録にな
って嬉しいです」とお声
が。これを機に白バラコ
ーヒーの自動登録をお勧
めしていきます。

新規追加アイテム７品
明治ヨーグルト
Ｒ‒１ドリンクタイプ
� 低糖・低カロリー
� 112ml
明治ヨーグルト
Ｒ‒１ドリンクタイプ
� 112ml

CO・OP
アイスコーヒー低糖
1000ml

白バラコーヒー
200ml×５

ミックスサラダ
100ｇ

恋赤たまご 10個
MS～LL（610ｇ）

徳用ミニトマト
（大・小サイズ混）200g

※昨年好評の「ポイントキャンペーン」もあります

※市場相場により産地や価格が変動します。

※詳しくは８月３回から９月２回まで配布の別チラシをご覧ください

自動注文
できたら
便利なのに…

９月１回
から

パッチ網という漁法。鮮度を落とさないように
獲れたらすぐ氷を入れる

港に船をつけ、ポンプで
工場へ運ばれる

　商品案内などで“お魚仕入れ担当・松井の選んだ逸品”として紹介している「漁師
がつくった釜あげしらす」。６月末～8月半ばの、脂ののった旬の時期に獲れたもの
を1回凍結でお届けするのが“ワンフローズン”の釜あげしらすです※。
※通常出荷されるものは、この時期に獲ったものを一度冷凍保管します

～ 愛媛県・（有）カネモ ～
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「旅するパル子ちゃん人形」は随時募集中！くわしくはホームページ
http://www.palcoop.or.jp/pal_news/information/palko.html

ブログにこぼれ話を載せています。 
見てね♪♪
http://www.palcoop.or.jp/blog/palko/

「あっという間に茹でられて、
　　　パル子びっくり！」の巻
「あっという間に茹でられて、
　　　パル子びっくり！」の巻

有限会社カネモ
営業部
堀井さん

　この地域は、しらす・いかなご・いりこや、鯛・カレイ・ハギなど様々な魚が
豊富に獲れる海。森水産の森社長が「自分たちの手で獲った間違いないものを自
分たちの手で加工して販売したい」と加工工場のカネモ水産を設立した歴史があ
ります。この漁獲から最終製造までの“一貫管理”の優れた点は、沖で漁をしてい
る漁師と釜場が無線でやり取りをし、港に帰って来るタイミングまで見計らった
連携プレーで加工までを一気に行えることです。さらに、船から直接ポンプで吸
い上げ釜あげまで自動で行うので、外気に触れにくく鮮度が保たれます。
　最盛期は、朝から晩まで休みなく獲り続け、茹でる釜もフル稼働。釜あげした
後の冷やし込みも素早くできるように特殊な装置を通すんですよ。
　一回だけの凍結で製品にするのはこの時期ならでは。びっくりするぐらいふっ
くらしているから、この“ワンフローズン”の釜あげしらすは、ぜひ食べていただき
たいですね。
　おすすめの食べ方は、炒り卵に解凍したしらすを乗せた「しらす丼」！そのほ
か、お吸い物に入れてもおいしいですよ。

8月2回・9月2回
漁師がつくった釜あげしらす

本体298円
　（税込322円）

20ｇ×3 冷凍

特集

真水で2回洗浄し、すぐに釜あげ 下から風をあて水分を飛ば
し、冷却装置で冷やし込む

併設の工場へ運ばれ、
選別・パック詰め

（有）カネモ

香川県

愛媛県

高知県

しらすが製品になるまで最短10分! この速さがおいしさのヒミツ!

この時期ならではの、漁～釜あげ工程～パック工程を見せていただきました。

“ワンフローズン”
のしらすは
この2回だけ!
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